WILLKOMMEN

Jederzeit ein Event im IMPULSIV.

Vielfalt die begeistert.

Es sind immer die Begegnungen Wir...

mit den Menschen, die das planep )

Leben lebenswert machen... organisieren

sagte Guy de Maupassant. Wie gesktaljcen ex us iv
recht er hat. Dieser Satz ist ekorieren I M PU LS IV kI

aktueller denn je. Seit mehr als setzen Sie in Szene ] *
30 Jahren sind wir die Profis fur flhren mit lhnen durch Die Eventmanufaktur.

Events, bei denen die personliche freuen uns auf Ihr Event

Begegnung im Mittelpunkt
steht. Wir entwickeln Ideen und
Konzepte fur auBergewdhnliche
Veranstaltungen.

»Wir bieten unendliche Méglichkeiten und
Ideen fir lhre Exklusivbuchung.”

Buchen Sie das IMPULSIV exklusiv und zu
lhrem Wunschtermin. Unsere Location

mit Restaurants, Bowling, Black-Forest

und Billard-Lounge eignet sich perfekt

far Ihr Event in entspannter Atmosphare.
Das auBBergewdhnliche Ambiente und die
hervorragende Speise- und Getrankeauswahl
wird bei lhnen und Ihren Gasten groRen
Anklang finden.

Fir lhre Geburtstags- oder
Weihnachtsfeier - den
Betriebsausflug oder das
Firmenevent - haben wir praktische
Pakete geschnurt. Mit einem
Event-Paket erhalten Sie Apéro und
feine Speisen in Kombination mit
einem Rahmenprogramm zu einem
attraktiven Vorteilspreis. Haben Sie
spezielle Winsche? Sprechen Sie
uns an.

Unsere Locations kénnen je nach Veranstaltung
einzeln oder komplett exklusiv gebucht werden.
Sprechen Sie mit unserem Eventmanagement
Uber Ihre Wansche, wir nennen lhnen die
jeweilige Verfugbarkeit und Preise. Unsere
Exklusiv-Mietkonditionen verstehen sich pro

Lunser Vorteil - alles aus
Abend von 18 bis 24 Uhr.

einer Hand!

Sie sparen sich aufwendige
Absprachen, teure
Transfers und vor allem
lhre wertvolle Zeit.”

IMPULSIVLORRACH

HOTEL - RESTAURANTS & BARS - SPORT & FREIZEIT - EVENTS




DIE LOCATION

Exklusivanmietung.

Gast auf lhrer eigenen Party sein.
Sie wollen Ihre Geburtstagsfeier
aber nicht zusammen mit fremden
Gasten im Restaurant feiern?
Buchen Sie unsere Restaurants mit
Bahnen und Lounges komplett als
exklusive Location. Wir haben Ideen
far lhr Event mit kulinarischen
Highlights aus Kuche und Keller
gemald lhren Bedurfnissen. Unsere
vorhandene Infrastruktur bietet
diverse Rahmenprogramme fur
groRBe und kleine Gaste. Weitere
Acts und Actions sind zubuchbar.
Sind Sie weniger Personen und
maochten trotzdem einzelne
Bereiche fur sich haben? Sprechen
Sie uns an, wir planen und
berechnen diverse Moglichkeiten
gerne mit lhnen.

~Terminwiinsche zur
unverbindlichen Ansicht
unserer Locations gerne an
events@impulsiv.de.”

Restaurant EXTRA

max. 120 Personen.
Elegant

Modern

Reduziert

EXTRA Nebenraum

max. 30 Personen.
Klassich

Freundlich

Bekannt

Brasserie EXTRA

max. 40 Personen.
Ungezwungen
Lebhaft
Lichtdurchflutet

BLACK FOREST Lounge

max. 50 Personen.
Heimat

Kultur

Genuss

BEACH20 - Strandbar

30-200 Personen.

Summerlounge
Cocktailbar
Beachfeld

IMPULSIV Exklusiv
100-1000 Personen.

12 Bowlingbahnen, 5 Kegelbahnen,
Billardlounge, Darts, Kicker,

Restaurant EXTRA, Brasserie EXTRA,
EXTRA Nebenraum, Black Forest Lounge



Double B

ab 20 Personen.

L ™

BEACH20 & BBQ EVENT
bei Strandfeeling ...

Sie wollten schon immer lhre Firmenfeier, lhren

Geburtstag oder einen entspannten Abend mit
S U M M E RI 0 U N < E Freunden am Strand feiern....

... wir bieten lhnen das volle Programm!
COtha I I S, SO nn e, Sa n d un d me h r. Das Beach20 ist im Landkreis Lérrach ein Geheimtipp

der besonderen Art.

Bei uns haben Sie nicht nur die Méglichkeit Ihren
Feierabend-Cocktail mit den Fi3en im Sand zu
trinken, wir kdnnen die Veranstaltung auf die Beine
stellen, die Sie sich schon immer gewuinscht haben.

~Sommernachte duften immer ein wenig nach Gliick.”

Feiern am Lérracher Strand. Mit Dinner unter dem Sternenhimmel. Unser
hauseigenes, hochwertiges Catering kennt keine Grenzen, im Beach20 ist
alles moéglich. Haben Sie besondere Vorstellungen? Wir finden zusammen
die richtige Mischung aus feierlicher Party Dekoration und gemdtlicher
Fackelstrand-Lounge. Unsere groRzligige Infrastruktur bietet viele
Rahmenprogramme, fiir groBe und kleine Partygaste.

Leistungen

TeamApéro mit BegriBungs Cocktail

Grillplausch am Holzkohlegrill

Steaks, Wurste & Co

Maiskolben und Halloumi Kase

Antipasti vom Grillgemuse

Gezupfter Gartensalat mit zweierlei Dressings und
z. B. Couscous-Salat, Farmersalat, Gurkensalat,
Waldorfsalat, Nudelsalat, Insalata Caprese
Diverse Dips und hausgemachte Buttervariationen
Ofenkartoffeln mit Krauterquark

Ofenfrisches Wurzelbrot

FUN PUR

auf dem Beachvolleyball- / Beachsoccerfeld
Durchfuhrungsgarantie auch bei Regen

,Aktuelle Preise finden Sie auf unsere Website unter
www.impulsiv-loerrach.de”




Fiesta Espanol
ab 2 bis 50 Personen.

TAPAS & SANGRIA

Spanische Lebensart mit unserer grofRen Vielfalt an
hausgemachten TAPAS, in Cazuelas serviert mit Nachos
und ofenfrischem Wurzelbrot.

Pulpo a galega
Olivendl | Knoblauch | Zitrone

Albéndigas (Hackfleischballchen)
in wlrziger TomatensolR3e

Datiles en bacén

Chi" & Gri" Datteln im Speckmantel

ab 2 bis 8 Personen. Gambas al Ajillo

Olivendl | Knoblauch | Chili | Basilikum

Manchego & Serano

Rumpsteak | Rosmarinél  Halloumi Kase | Chilliél Pimp it up Spanische Kase- & Schinkenspezialitat
Hahnchenbrust Paprika & Zucchini Gurkensalat mit Dill . .
Zitrus-Currymarinade ofenfrisches Wurzelbrot Farmersalat Aceitunas (schwarze Oliven)
Bauchfleisch Sour Cream Coucous Salat in Krautermarinade
Paprikamarinade BBQ Sole Tomate-Mozarella L i
Merguez Harrissa gemischte Blattsalate Pimientos de Padrén

Krauterbutter mit gerosteten Kernen Olivendl | Knoblauch | Meersalz

Champignones al Ajillo
Champignons | Knoblauch | Krauter | Olivendl

Patatas Bravas
Kartoffeln | ChilisoRe

Uberbackener Feta
Peperoni | Tomate | Knoblauch | Olivendl

Dazu servieren wir hausgemachte Nachos und
Wurzelbrot.

Dazu selbstgemachte SANGRIA
1L pro 4 Persone incl.

Sangria tinto y fruta
oder
Sangria bianco y frutta




SUPER 5°

Sportliches Teambuilding-Event

12.00 Uhr

12.30 Uhr

y IMPULSIVLORRACH

17.00 Uhr

Super

Moglicher
Veranstaltungsablauf

LET'S START IT

Wir empfangen Sie und Ihre Gaste u.a. mit
unserem hauseigenen Sekt als Aperitif.
Fingerfood verkirzt Ihnen die Wartezeit bis
zum Essen.

NUR BEI UNS

Garantiert einmalig und aussergewdhnlich,
unser SUPER5 Teambuilding-Event. Ihr
personlicher ,unparteiischer” Captain zahlt
die Punkte, sorgt fur Ihren Power-Break und
feiert im Anschluss mit allen gemeinsam
Siegerehrung in unserer Black-Forest-Bar
mit einem kuhlen Schwarzwald-Bier vom
Meter.

CATERING & DRINKS

Lassen Sie den den Abend gemutlich in
einem unserer Restaurants bei einem
unserer Themen-Buffets ausklingen.
FUr eine Wein- und Getrankeauswahl ist
selbstverstandlich ebenfalls gesorgt.

SUPERS Leistungen
Team-Apéro

Miete Platze und Bahnen
Gebuhr fur Leihmaterial

Ihr persoénlicher ,,Captain”
Themenbuffet zur Wahl

in einem unserer Restaurants
Getrankepauschale Basic
buchbar ab 20 Personen

SUPERS - so funktioniert's

Sie méchten den Teamgeist Ihrer Mitarbeiter
starken und suchen ein passendes
Teambuilding Event der besonderen Art?
Auch im Freundeskreis oder als
Rahmenprogramm fir lhre private Feier

wie z.B. Junggesellenverabschiedungen

und Geburtstagsfeiern ist unser SUPER5-
Sportler-Event die Garantie fir einen
perfekten Tag.

SUPERIeichte Spielregeln:

Ein Team besteht aus 4 - 6 Personen, zwei
Teams treten jeweils gegeneinander an.
SUPERS5 kann mit mindestens 8, maximal
mit 60 Personen gleichzeitig durchgefuhrt
werden. Freuen Sie sich auf folgende
Disziplinen: Beachminton, Tischtennis,
Speedsoccer, Darts & Bowling.

SUPERS - Ihr Captain

Jede SUPER5 Gruppe wird von einem
unparteiischen Captain aus unserem Team
betreut. Er begleitet Sie durch den 2,5- bis
3-stindigen Wettkampf, erklart die Regeln,
zahlt die Punkte und kimmert sich um lhre
Powerbreaks.

SUPERS - Jeder kann mitmachen

Bei SUPERS5 kann jeder mitmachen,

es sind absolut keine Vorkenntnisse
erforderlich. Die Teams kénnen von

Ihnen zusammengestellt werden oder

wir losen diese aus. Das aktive, gesellige
Zusammensein und der SpalR im Team
stehen im Vordergrund dieses Events. Sie
bendtigen lediglich Sportschuhe und legere /
sportliche Kleidung, den Rest erledigen wir.

SUPERS - lhre Energieversorgung
Wahrend des ganzen Events sorgen wir
fur lhre Erfrischung und die notwendige
Energie.

Wir begrif3en Sie mit einem Glas Sekt oder
Orangensaft und Uberreichen Ihnen lhre
personliche Getrankeflasche, welche Sie
wahrend des Events jederzeit mit unserem
Tafelwasser auffullen lassen kénnen.
Zusatzlich stellen wir mit unserem Nusse-
Frichte-Mix einen echten Energielieferanten
zur Verfugung. Auf alle Teilnehmer

wartet eine gemeinsame Siegerehrung in
unserer Black-Forest-Bar mit einem kuhlen
Schwarzwald-Bier vom Meter.



Nach der sportlichen Betatigung genief3en Sie
im Restaurant Extra eines unserer Themen-
Buffets, als Begleitung bieten wir erlesene
Weine und unsere grof3e Auswahl an Cocktails.

Dinerbowling

ab 20 Personen.

INKLUSIV

2 Stunden Bowling incl. Leihschuhe
selbstgemachte Nachos mit Salsa
Themen-Buffet zur Wahl
Getrankepauschale BASIC

~Terminwiinsche zur unverbindlichen
Ansicht unserer Locations gerne an
events@impulsiv.de.”

Eat, sleep, bowl, repeat.
Eben einfach eine ruhige Kugel schieben.

Moglicher
Veranstaltungsablauf

16.45 Uhr LET'SSTARTIT
' Sammeln Sie sich gemeinsam bei

Ankunft in unserer Black Forest Lounge
oder auf unserer Terrasse, auf Wunsch
richten wir lhnen gerne einen Apéro.

NUR BEI UNS
17.00 Uhr Mit Freunden und Kollegen Bowling spie-

len, Miteinander oder Gegeneinander.
Gemeinsames bowlen bei Discoatmo-
sphare mit Spal3 und guter Laune, dazu
gibt es von uns hausgemachte Nachos
und Salsa.

19.00 Uhr CATERING & DRINKS

LO RRAC H S EVE NTMAN U F A (\ TU R, Lassen Sie den den Abend gemiitlich

in unserem Restaurant bei einem

- : unserer Themen-Buffets ausklingen.
o Fur eine Wein- und Getrankeauswahl ist
selbstverstandlich ebenfalls gesorgt.




Winterplausch

ab 10-20 Personen.*

Eins

Apéro

in der Black Forest Lounge
oder an der Feuerschale
mit selbstgemachtem
Glihwein & Orangenpunsch
Winzerschnitten mit

Speck und vegetarisch

Fondue Chinoise

mit bunten Blattsalate
Rinderhufte, Schweineriicken
und Putenbrust, fein
aufgeschnitten

blanchiertes buntes Gemuse
Pommes Frittes

Diverse selbstgemachte Dips
u.a. Preiselbeer-Meerrettich,
Honig-Dillsenf,

Cocktailsol3e, Salsa Verde, Black
Beer Salsa...

Ofenfrisches Wurzelbrot

oder Kase Fondue

auf Wunsch mit Truffel- oder
Chilliol verfeinert

Drillinge / Kartoffeln

Toblerone Mousse

Getrankepauschale BASIC (4h)
Alkoholfreie Getranke
Weinauswahl 0,75 | vom Winzer

Bierauswahl

1h Disco-Bowling
inklusive Leihschuhen

~Terminwiinsche zur
unverbindlichen Ansicht

unserer Locations gerne an
events@impulsiv.de.”

~unser
Winterplausch

bietet alles in einem.
Bowling, gemiitliches
Beisammensein,
leckeres Essen, gute
Weine und sportliche
Aktivitat.”

Zwo

Apéro in der Black Forest Lounge
oder an der Feuerschale

mit selbstgemachtem Gluhwein &
Orangenpunsch (alkoholfrei)

Fondue Chinoise

mit bunten Blattsalaten als Vorspeise
Rinderhfte, Schweinertcken und
Putenbrust, fein aufgeschnitten
blanchiertes buntes Gemiuse

Pommes Frittes

Diverse selbstgemachte Dips

u.a. Preiselbeer-Meerrettich, Honig-Dillsenf,
Cocktailsol3e, Salsa Verde, Black Beer Salsa...
Ofenfrisches Wurzelbrot

oder Kase Fondue
auf Wunsch mit Triffel- oder Chilliol verfeinert
Drillinge / Kartoffeln

1h Disco-Bowling
inklusive Leihschuhen

*Im Restaurant Extra oder der Brasserie.



Schnitzelkegeln
ab 10 Personen.

Schnitzel Buffet
Schnitzel ,Wiener Art"
hausgemachte Spatzle
Pommes Frittes
selbstgemachte Rahm-
und BratensolRRe
Zitronenecken

Ketchup und Mayonnaise

Kegelfondue

ab 10 Personen.

Fondue Chinoise
Salatbuffet mit bunten Blattsalaten zur Vorspeise
mit zweierlei Dressing
Gurkensalat

Farmersalat

Waldorfsalat
Couscous-Salat
Tomate-Mozzarella
Antipasti vom Ofengemtuse
Ofenfrischen Wurzelbrot

Rinderhiifte, Schweineriicken

und Putenbrust, fein aufgeschnitten
blanchiertes buntes Gemise
Pommes Frittes

Diverse selbstgemachte Dips

u.a. Preiselbeer-Meerrettich,
Honig-Dillsenf, CocktailsolRe, Salsa
Verde, Black Beer Salsa...

2h KegelspaR Ofenfrisches Wurzelbrot
im separierten Abteil
oder Kase Fondue

auf Wunsch mit Truffel- oder
Chilliol verfeinert

Drillinge / Kartoffeln

2h KegelspaRR
im separierten Abteil

Wir servieren unser Fondue
und Schnitzelbuffet auf den
Kegelbahnen, Sie haben
wahrenddessen ungetriibten
KegelspaB.”

~Terminwiinsche zur
unverbindlichen Ansicht
unserer Locations gerne an
events@impulsiv.de.”



CATERING

Unendliche Moglichkeiten.

Apéro
Get together.

Aperitif

Alkoholfreie Getranke
Sekt / Prosecco
Aperol Spritz

Hugo

Orangensaft

Sticks / NUsse

Classics
Hochwertige Themenbuffets
BBQ-Grillbuffet

Street Food Buffet

Original Pizza Napoletana

aus dem handgefertigten
Kuppelofen von Stefano Ferrara
Pasta-Station aus dem
Parmesanlaib

Life-Cooking aus dem WOK
Suppen Soulfood

Mini-Burger Station
Mini-Currywurst Stand

Wrap Theke

Schwarzwalder Tapas

in der Black Forest Lounge - mit
Bommelhut!

Spanische Tapas & Sangria
Schweizer Raclette oder

Kasefondue . .

. ~Das ist unser Ziel und unser
Flying Buffet Bediirfnis: sliicklich d
Fingerfood edirfnis: gliickliche un

Hauseigene Patisserie & Konditorei zufriedene Gaste,

Zuckerwatte, Popcorn & Co.
Candy-Bar

Drinks
Weindegustation
Black Forest Gin-Station
Glihwein an der Feuerschale
Cocktailbar
Sektbar
Whiskey-Tasting
und vieles mehr

~BegruBen Sie lhre Gaste bei
der Ankunft ganz nach lhren
Vorstellungen.”

Fingerfood

Zum guten Start.

Tapas

beispielsweise mit

Aceitunas (schwarze Oliven), Pimientos de
Padrén, Champignons al Ajillo, Alb6éndigas,
Détiles en bacén, Patatas Bravas, Gambas al
Ajillo, Manchego & Serrano

Gourmet-Platte

mit verschiedenem Fingerfood wie z. B.
Lachs-Crépes-Réllchen, Thunfisch-Wraps,
Garnelen-SpieRRe, Tomate- Mozzarellaspiel3e,
gefillte Zucchini-Auberginen oder
Kirschtomaten-Feta, Melonenschiffchen,
Roastbeef- und Schinkenrélichen

Ausserdem

Austern , Fine de Claire"
Bruschetta mit Tomaten,
Zwiebeln und Olivenol
Winzerschnitte ,Elsasser Art”



Grillplausch

ab 20 Personen.

Vom Holzkohlegrill

Grillwirste

Merguez (scharf, vom Lamm- und Rindfleisch)
Putenbruststeaks in Currymarinade
Rindersteaks in Paprikamarinade
Schweinenackensteaks in Krautermarinade
SchaschlikspieRe

Lachs & Riesengarnelen

Maiskolben
Halloumi Kase

Gezupfter Gartensalat mit zweierlei Dressings und
z. B. Couscous-Salat, Farmersalat, Gurkensalat,
Waldorfsalat, Nudelsalat

Diverse Dips und hausgemachte Buttervariationen

Ofenkartoffeln mit Krauterquark
Ofenfrisches Wurzelbrot
Antipasti vom Grillgemuse
Insalata Caprese
(Tomate-Mozzarella-Basilikum)

»~Strandbar Beach20
AuBergewodhnlich schén, unkonventionell und mit

Durchfiihrungsgarantie."

Dreilander Buffet

ab 15 Personen.

Vorspeise

Antipasti vom Ofengemuse

Honigmelone mit Schwarzwalder Schinken
Tranchen vom Roastbeef

mit Krduter-Remoulade

Thunfischwraps mit Rucola und Sour Cream
Raucherlachsplatte und Sahnemeerrettich

Bunte Blattsalate mit zweierlei Dressings
Couscous-Salat, Farmersalat, Gurkensalat,
Waldorfsalat

Zwischengang
Franzdsische Zwiebelsuppe, CroGtons

Hauptgang

Putensteaks in Champignonrahmsol3e
mit Basmatireis und Gartenerbsen
Rindergulasch a la Stroganoff

mit selbstgemachten Spatzle

Rigatoni al Forno

mit Gorgonzola, Blattspinat

und karamellisierten Walnussen
Buntes Gemuse der Saison

Dessert

Panna Cotta mit MangosoRe
Himbeercreme und Waldbeerkompott
Mousse au chocolate mit Vanillesauce

Bis zu 20 Personen werden unsere Buffets , ALL IN
ONE" serviert.”




Vorspeise

Mariniertes Ofengemuse

mit Parmesan & Oliven
Melonenschiffchen mit Parmaschinken
Vitello Tonnato (Kalb, Thunfisch & Kapern)
Tomaten-Mozzarella mit Cremebalsamico
Duett von gerauchertem Lachs & Forelle
mit Sahnemeerrettich

Bunte Blattsalate mit zweierlei Dressings
Couscous-Salat, Farmersalat, Gurkensalat,
Waldorfsalat

Zwischengang
Penne Rigate aus dem Parmesanlaib
mit Kirschtomaten und Basilikumpesto

Hauptgang

Toskanischer Hahnchenbrustfilet-Auflauf
mit mediterranem Gemdse,

Tomaten und Kartoffeln

Saltimbocca vom Kabeljau

auf Zucchinibeet mit Safranjus

und Langkornreis

Risotto von Edelpilzen

mit Parmesan, Pinienkernen und Rucola

Dessert

Karamell Panna Cotta mit Schokolade
Tiramisu

Friichtesalat mit Maraschino und Minze

Viva ltalia

ab 15 Personen.

.Die Verwendung
ausgewabhlter,
regionaler Produkte
bestimmen die
Qualitat unserer
Themenbuffets.”

Bis zu 20 Personen
werden unsere
Buffets , ALL IN
ONE" serviert.

Buffet IMPULSIV

ab 20 Personen.

Vorspeise

Antipasti vom Ofengemuse,

getrocknete Tomaten und Oliven

Tranchen vom Roastbeef mit Sauce Tatar
Galiamelone und Jamon Serrano
Thunfischwraps mit Rucola und Sour Cream
Rosa Crevetten mit Aioli

Lachstataki vom Brett mit Teriyaki

und Sesam mariniert, dazu

selbstgemachte Limetten-Mayonnaise

Blattsalate mit zweierlei Dressings
Couscous-Salat, Farmersalat
Gurkensalat, Waldorfsalat

Zwischengang
Thai-Kurbissuppe
mit Kokosnussmilch und Erdnissen

Hauptgang

Schweinefilet im Parmaschinkenmantel
auf Ratatouille und Rosmarinkartoffeln
Tafelspitz mit Meerrettichsauce, Cranberry-
Preiselbeeren und Bouillonkartoffeln
Lachsfilet vom Grill mit Zitronenjus,
Thymianzucchini und Bandnudeln

Pasta mit karamellisierter Zitrone, Brokkoli,
gerodsteten Mandeln und Bergkdse

Dessert

Zironengras Panna Cotta mit Himbeersauce
Rote Grutze mit VanillesoRRe

Creme Bralée




Feinschmecker
ab 20 Personen.

Vorspeise

Grilliertes mariniertes Gemuse mit Parmesan
Tranchen von der Maispoularde

mit Zitronen-Schnittlauchmayonnaise
Tomaten-Mozzarella mit Cremebalsamico
Charentais-Melone und Parmaschinken

Vitello Tonnato (Kalb, Thunfisch & Kapern) Sashimi
Thunfisch im Sesammantel

mit Wasabi - Créme fraiche

Im Ganzen pochierter Lachs mit Honig-Dillsenf

Gezupfter Gartensalat mit zweierlei Dressings
Couscous-Salat, Farmersalat, Gurkensalat,
Waldorfsalat

Zwischengang

Kirbis-Ingwersuppe und Zitronengras-Garnele
mit gerdsteten Kurbiskernen,

Kirbiskerndl und Croutons

Hauptgang

Rosa gebratenes Roastbeef

an Portwein-Schalottenjus mit Rosenkohl

und Kartoffel-Lauchgratin

Putensteaks in ,Sauce Madagaskar”

mit Mandelbrokkoli und selbstgemachten Spatzle
Zanderfilet vom Grill auf Limetten-Blattspinat

mit Pinienkernen und Tagliatelle
Basilikum-Rigatoni al Forno

mit Kirschtomaten und karamellisierten Walntssen

Dessert

Schokoladenbrunnen mit FriichtespieRen
Diverse Eissorten abgerollt von der Eisstation
Creme Bralée flambiert

Panna Cotta mit Maracujasol3e

Franzosische Kaseauswahl mit Himbeersenf

Buffet Exklusiv

ab 20 Personen.

Vorspeise

Antipasti vom Ofengemuse,

getrocknete Tomaten und Oliven
Tomate-Mozzarella & Pesto

Tranchen von der Maispoularde

mit Zitronen-Schnittlauchmayonnaise
Charentais-Melone und San Daniele Schinken
Roastbeefrollchen geflllt mit Krauter-Frischkase
Sashimi Thunfisch im Sesammantel

mit Honig-Dillsenf

Im Ganzen pochierter norwegischer Lachs
Raucherforelle und Sahne-Meerrettich

Gezupfter Gartensalat mit zweierlei Dressings
Couscous-Salat, Farmersalat, Gurkensalat,
Waldorfsalat

Zwischengang
SuRkartoffelsuppe mit Hackfleisch, saurer Sahne,
Chilli und Lauch

Hauptgang

Argentinisches Rinderfilet

Sauce Bernaise, mediterranes Gemuse
und Petersilien-Drillinge

Cordon Bleu vom Kalb und Rahmsauce
mit buntem Gemuse der Saison

und selbstgemachten Spatzle
Wolfsbarsch auf Edelpilz-Risotto

mit Rucola und Parmesan

Fettuccine all'‘Alfredo aus dem Parmesanleib
mit schwarzem Triffel

Dessert

Schokoladenbrunnen mit Frichtespiel3en
Diverse Eissorten abgerollt von der Eisstation
Creme Bralée flambiert

Panna Cotta Variation

Franzosische Kaseauswahl mit Himbeersenf



LATE NIGHT

Mitternachtssnacks.

Getrankepauschale

Ab 20 Personen obligatorisch.

Mini-Currywurst

im Palmenblatt serviert,
dazu Goa-Curry

und Mini-Brotchen-Mix BASIC

Alkoholfreie Getranke
Weinauswahl 0,75 | vom Winzer

Bierauswahl

Feurige Gulaschsuppe
hausgemacht, mit Schmand
und ofenfrischem Wurzelbrot

Franzésische Kaseauswahl
mit Himbeersenf und
ofenfrischem Wurzelbrot

ERWEITERUNGEN

Cocktailbar & Barkeeper
Cocktail-Auswahl nach Absprache

Long Drinks
Wahlen Sie drei Sorten:

RUM Bacardi | Havanna

VODKA Gorbatschow | Absolut | Smirnoff
GIN Gordon’s | Iris

WHISKY Jim Beam | Jack Daniel’s

Inklusive gewlinschter Filler fur side drinks.
z. B.: Cuba Libre, Gin Tonic, etc.

Kaffeespezialitaten
Cappuccino, Latte Macchiato, Espresso etc.

,Sie haben Spirituosen & Digestif
bestimmte Wabhlen Sie zwei Sorten, z. B. aus:
Vorlieben bei der
Getriankeauswahl? William’s, Ramazzotti, Jagermeister,
Sprechen Sie uns Ouzo, Berliner Luft oder Grappa

gerne an!”



LOCATION MAP

Unsere Anlage auf 3500 m?.

Strandbar - Beach20

mit Outdoor Beachvolleyballfeld
Drei Restaurantbereiche

mit Sommerterrasse

Black Forest Lounge

12 Bowlingbahnen mit Discobeleuchtung
5 Kegelbahnen
Billard Lounge mit Darts und Kicker

Dazu ganz bequem:

400 Parkplatze

S-Bahnstation / 12min nach Basel
21 Hotelzimmer

A EINGANG

EG

Beach20

Beachvolleybal

Indoorsoccer
Kegeln

0G

Restaurant Extra
Extra Nebenraum
Brasserie Extra
Parkfront

Black Forest Lounge
Bowling

Billard

Darts & Kicker

B EINGANG
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Hotel / Rezeption
Sportshar
Beachminton
Squash

Tennis
Speedsoccer
Sonnenbank

oG

Badminton
Saunalandschaft
Fitnessstudio

Taekwon-Do





