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„Glück ist das einzige,
das sich verdoppelt,
wenn man es teilt.“

Albert Schweitzer



Tauchen Sie ein in eine Welt der Exklusivität und unvergesslicher Erlebnisse.
Unsere Location bietet Ihnen die einzigartige Möglichkeit, die Beach20 Summerlounge und 
Strandbar ganz für sich und Ihre Gäste zu reservieren. Feiern Sie in einem Ambiente, das von 
romantischen Fackeln und dem gemütlichen Flair eines Lagerfeuers unterstrichen wird. Wir 
verstehen, dass jede Veranstaltung einzigartig ist. Deshalb bieten wir individuelle Tischplanung 
und Dekorationsmöglichkeiten an, um sicherzustellen, dass Ihre Veranstaltung Ihre persönliche 
Handschrift trägt.

Exklusivanmietung.Location

Summerlounge, Sonne, Sand und mehr.
Beach20
„Sommernächte duften immer ein wenig nach Glück.“
Feiern Sie unter dem Lörracher Sternenhimmel am Strand. Unser hauseigenes, hochwertiges 
Catering kennt keine Grenzen, und im Beach20 ist alles möglich. Haben Sie besondere 
Vorstellungen? Gemeinsam finden wir die perfekte Balance zwischen festlicher Party-Dekoration 
und einer gemütlichen Fackelstrand-Lounge. Unsere großzügige Infrastruktur bietet zahlreiche 
Rahmenprogramme, die sowohl große als auch kleine Partygäste begeistern werden.



Alles außer gewöhnlich.

Das Inhaber- und persönlich geführte Haus mit 21 Zimmern, und vielfältigem Sport- und 
Freizeitangebot im Dreiländereck.
Hier finden Sie Ihren Rückzugsort während der Geschäftsreise und für Ihre Auszeit. Mit 
Restaurants & Bars am Rande des Landschaftsparks „Im Grütt“.
Unsere Zimmer haben ein neues, schnörkelloses Design. Mit eigenem Charakter und ultimativen 
Bildern des regionalen Künstlers Jakob Schwald. Die Bäder wurden grundlegend renoviert und 
sind selbstverständlich  alle mit ebenerdigen Glasduschen ausgestattet. Die Zimmer erhielten 
ein neues Licht- und Farbkonzept. Alle Zimmer sind ausgestattet mit neuen Boxspringbetten.

Hotel



Traumhafte Hochzeitsatmosphäre.
Dekoration
In unserer exklusiven Hochzeitslocation bieten wir Ihnen nicht nur den perfekten 
Veranstaltungsort, sondern auch eine umfassende Dekorationslösung an. Unsere erfahrenen 
Dekorateure verstehen die Bedeutung jedes Details. Wir setzen Ihre Vision von einer traumhaften 
Hochzeit um, von atemberaubenden Blumenarrangements bis zur liebevollen Tafelbeschriftung. 
Schaffen Sie eine romantische und unvergessliche Atmosphäre. Vertrauen Sie uns, um Ihre 
Hochzeitsträume wahr werden zu lassen.



Food & Drinks.Kulinarik
Gastronomische Erlebnisse für Ihre Hochzeit.
Die kulinarischen Genüsse spielen eine zentrale Rolle 
bei einer Hochzeit. Sie sind nicht nur eine Quelle der 
Freude, sondern auch ein Medium, um Kulturen zu 
vereinen. Das gemeinsame Essen ermöglicht es den 
Gästen, miteinander ins Gespräch zu kommen und das 
Fest zu genießen.

Unsere Spezialitäten, sei es ein leckeres BBQ, ein 
vielfältiges Buffet oder unsere Weinauswahl, sind darauf 
ausgerichtet, Ihre Hochzeit zu einem unvergesslichen 
Erlebnis zu machen. Wir verstehen, dass gutes Essen 
die Seele berührt und freuen uns darauf, Ihre Gäste 
mit erstklassigen gastronomischen Erlebnissen zu 
verwöhnen. Gemeinsam schaffen wir unvergessliche 
kulinarische Erinnerungen, die den Tag Ihrer Hochzeit 
noch spezieller machen.

Unser Gala Buffet
Genuss ohne Grenzen.

Vorspeise
Antipasti vom Ofengemüse,
getrocknete Tomaten und Oliven
Tomate-Mozzarella & Pesto
Tranchen von der Maispoularde
mit Zitronen-Schnittlauchmayonnaise
Charentais-Melone und San Daniele Schinken 
Roastbeefröllchen gefüllt mit Kräuter-Frischkäse
Sashimi Thunfisch im Sesammantel
mit Honig-Dillsenf
Im Ganzen pochierter norwegischer Lachs
Räucherforelle und Sahne-Meerrettich

Gezupfter Gartensalat mit zweierlei Dressings 
Couscous-Salat, Farmersalat, Gurkensalat, 
Waldorfsalat

Zwischengang
Süßkartoffelsuppe mit Hackfleisch,
saurer Sahne, Chilli und Lauch
  
Hauptgang
Argentinisches Rinderfilet
Sauce Bernaise, mediterranes Gemüse
und Petersilien-Drillinge
Cordon Bleu vom Kalb und Rahmsauce
mit buntem Gemüse der Saison
und selbstgemachten Spätzle
Wolfsbarsch auf Edelpilz-Risotto
mit Rucola und Parmesan
Linguine aĺl‘Alfredo aus dem Parmesanleib
mit schwarzem Trüffel

Dessert
Schokoladenbrunnen mit Früchtespießen
Diverse Eissorten abgerollt von der Eisstation
Creme Brûlée flambiert
Panna Cotta Variation

Französische Käseauswahl mit Himbeersenf



Feinschmecker

Vorspeise
Grilliertes mariniertes Gemüse mit Parmesan 
Tranchen von der Maispoularde
mit Zitronen-Schnittlauchmayonnaise
Tomaten-Mozzarella mit Cremebalsamico 
Charentais-Melone und Parmaschinken
Vitello Tonnato (Kalb, Thunfisch & Kapern)
Sashimi Thunfisch im Sesammantel
mit Wasabi - Crème fraîche
Im Ganzen pochierter Lachs mit Honig-Dillsenf

Gezupfter Gartensalat mit zweierlei Dressings 
Couscous-Salat, Farmersalat, Gurkensalat, 
Waldorfsalat

Zwischengang
Kürbis-Ingwersuppe und Zitronengras-Garnele
mit gerösteten Kürbiskernen,
Kürbiskernöl und Croutons
 
Hauptgang
Rosa gebratenes Roastbeef
an Portwein-Schalottenjus mit Rosenkohl
und Kartoffel-Lauchgratin
Putensteaks in „Sauce Madagaskar“
mit Mandelbrokkoli und selbstgemachten Spätzle
Zanderfilet vom Grill auf Limetten-Blattspinat
mit Pinienkernen und Tagliatelle
Basilikum-Rigatoni al Forno
mit Kirschtomaten und karamellisierten Walnüssen

Dessert
Schokoladenbrunnen mit Früchtespießen
Diverse Eissorten abgerollt von der Eisstation
Creme Brûlée flambiert
Panna Cotta mit Maracujasoße

Französische Käseauswahl mit Himbeersenf

Ehrlich unvergesslich.

Vorspeise
Mariniertes Ofengemüse
mit Parmesan & Oliven
Melonenschiffchen mit Parmaschinken
Vitello Tonnato (Kalb, Thunfisch & Kapern)
Tomaten-Mozzarella mit Cremebalsamico
Duett von geräuchertem Lachs & Forelle
mit Sahnemeerrettich

Bunte Blattsalate mit zweierlei Dressings
Couscous-Salat, Farmersalat, Gurkensalat, 
Waldorfsalat

Zwischengang
Penne Rigate aus dem Parmesanlaib
mit Kirschtomaten und Basilikumpesto
 
Hauptgang
Toskanischer Hähnchenbrustfilet-Auflauf
mit mediterranem Gemüse,
Tomaten und Kartoffeln
Saltimbocca vom Kabeljau
auf Zucchinibeet mit Safranjus
und Langkornreis
Risotto von Edelpilzen
mit Parmesan, Pinienkernen und Rucola

Dessert
Karamell Panna Cotta mit Schokolade
Tiramisu
Früchtesalat mit Maraschino und Minze

Viva Italia
Klassisch mediterran.



BBQ-Buffet

Vorspeise
Mariniertes Ofengemüse
mit Parmesan & Oliven
Melonenschiffchen mit Parmaschinken
Vitello Tonnato (Kalb, Thunfisch & Kapern)
Tomaten-Mozzarella mit Cremebalsamico
Duett von geräuchertem Lachs & Forelle
mit Sahnemeerrettich

Gezupfter Gartensalat mit zweierlei Dressings
und z. B. Couscous-Salat, Farmersalat, Gurkensalat, 
Waldorfsalat, Nudelsalat und Cole Slaw

Vom Holzkohlegrill
Grillwürste
Merguez (scharf, vom Lamm- und Rindfleisch) 
Putenbruststeaks in Currymarinade
Rindersteaks in Paprikamarinade 
Schweinenackensteaks in Kräutermarinade 
Schaschlikspieße

Lachssteaks
Maiskolben
Halloumi Käse

Rustikale, saisonale Gemüsepfanne
Ofenkartoffeln mit Kräuterquark
Selbstgemacht, Harrissa, Aioli, Honig-Dillsenf, 
Cocktailsauce, BBQ-Sauce, Sour Creame
und hausgemachte Buttervariationen
Ofenfrisches Wurzelbrot

Dessert
Panna Cotta mit Mangosoße
Himbeercreme und Waldbeerkompott
Mousse au chocolate mit Vanillesauce

Den Sommer genießen.

Ihre Hochzeit: Food, Drinks und mehr

Haben Sie bereits konkrete Vorstellungen oder 
suchen Sie nach einer besonderen Idee, um Ihre Gäste 
zu begeistern? Wir sind voller kreativer Vorschläge 
und freuen uns darauf, von Ihnen zu hören. Zögern 
Sie nicht, uns anzusprechen, und denken Sie daran, 
dass Sie auch die Möglichkeit haben, einen‚ Late Night 
Snack‘ in Ihr Hochzeitspaket aufzunehmen.



Der Hochzeitsempfang.Apéro

Aperol Spritz*
Hugo*
Lillet Wild Berry*
Alkoholfreie Getränke
Sekt / Prosecco
Orangensaft
Ganter Bierspezialitäten
Sticks / Nüsse

Aperitif Deluxe
Pauschale.

Zum guten Start.
Fingerfood

Gourmet-Platte
Fingerfood wie z. B.

Lachs-Crêpes-Röllchen
Thunfisch-Wraps
Paramaschinken Rucola Wraps
Garnelen-Spieße
Tomate- Mozzarellaspieße
gefüllte Zucchini-Auberginen
Kirschtomaten-Feta
Melonenschiffchen &
Schwarzwälder Schinken
Roastbeef & Frischkäse
Schinkenröllchen etc.

Tapas
beispielsweise mit

Aceitunas (schwarze Oliven)
Pimientos de Padrón
Champignons al Ajillo
Albóndigas
Dátiles en bacón
Patatas Bravas
Gambas al Ajillo
Manchego & Serrano
Pulpo á galega

Ausserdem
Austern „Fine de Claire“ 
Bruschetta mit Tomaten,
Zwiebeln und Olivenöl
Winzerschnitte „Elsässer Art“ 

„Aktuelle Preise finden Sie auf 
unserer Website unter

www.impulsiv-loerrach.de“



Mitternachtssnacks.
Late Night 
Mini-Currywurst
im Palmenblatt serviert,
dazu Goa-Curry
und Mini-Brötchen-Mix

Feurige Gulaschsuppe
hausgemacht, mit Schmand
und ofenfrischem Wurzelbrot

Französische Käseauswahl
mit Himbeersenf und
ofenfrischem Wurzelbrot

Aperitif
Alkoholfreie Getränke

Sekt / Prosecco
Orangensaft

Ganter Bierspezialitäten
Sticks / Nüsse

Aperitif Deluxe
Aperol Spritz

Hugo
Lillet Wild Berry

Alkoholfreie Getränke
Sekt / Prosecco

Orangensaft
Ganter Bierspezialitäten

Sticks / Nüsse

Basic
Weinauswahl 0,75 l

Bier vom Fass
Ganter Bierspezialitäten

Mineralwasser und Säfte
aus Bad  Dürrheim
Afri Cola und Bluna

Basic Light
Mineralwasser und Säfte

aus Bad  Dürrheim
Afri Cola und Bluna

Zusatzpakete
Zur Ergänzung unseres BASIC Paketes.

Pauschale je  für 4 Stunden

+ Longdrinks
Cuba Libre

Gin Tonic
Whiskey Cola

Vodka Redbull

+ Cocktails
Cocktail-Auswahl 

DrinksPakete.



All in oneUnser Bestes.

14.00 Uhr  Freie Trauung
   Direkt im Grütt-Park
   Wir sorgen für gekühlte Getränke.

15.00 Uhr  Hochzeitsempfang / Apéro
   Deluxe Aperitif Paket
   inkl. Aperol Spritz, Hugo
   & Lillet Wild Berry
   Flying Buffet / Fingerfood 
   Gourmet-Platte

17.00 Uhr  Kulinarik
   Individuelles Buffet
   in 3 Gängen serviert
   kombinierbar mit
   BBQ vom Holzkohlegrill
  

19.30 Uhr  Servieren der Hochzeitstorte
   inklusive Gedeck
   und Kaffeespezialitäten

20.00 Uhr  Party
   Inklusive Dancefloor, DJ-Pult
   Sound- & Lichttechnik

22.00 Uhr  Coming Down
   gemütliches Ausklingen
   an der Feuerschale
   in unserer Summerlounge

0.00 Uhr  Late Night Snack
   Mini-Currywurst
   Französische Käseauswahl

1.00 Uhr  Good Night
   Übernachtung in unseren Hotel

Möglicher Ablauf

Kostentransparenz: Ihre Veranstaltung ohne 
finanzielle Sorgen genießen!

Die Kosten für Ihre Veranstaltung sind bereits 
im Voraus geklärt worden. Jetzt können Sie 
sich während Ihrer Feierlichkeit ganz auf das 
Wesentliche konzentrieren: Ihre Gäste! Genießen 
Sie die Veranstaltung in vollen Zügen, ohne sich um 
finanzielle Angelegenheiten sorgen zu müssen.

INKULSIVE

Getränkepauschale
Apéro & Buffet
Gedeck zur Hochzeitstorte inkl. Heißgetränke
Individuelles Mobiliar inkl. Tischwäsche
Gedeckter Tisch
Hochzeitsdekoration der Location entsprechend
Lampions, Tisch- & Kerzengläser
10% Rabatt für Übernachtung in unserem Hotel 
Exklusivanmietung
Dancefloor, DJ-Pult, Sound- & Lichttechnik
Feuerschale und Fackeln
Tafelbeschriftung inkl., Staffelei 
Gästebuch- und Geschenketisch
Stehtische/ Weinfässer
Sonnenschirme
Summerlounge inkl. Dekokissen Anthrazit 
Dekorative Station für Eure Fotobox
Menükarten
Servicepersonal bis 1.00 Uhr
Ausreichende Parkmöglichkeiten
Aufbau & Endreinigung

„Aktuelle Preise finden Sie auf 
unserer Website unter

www.impulsiv-loerrach.de“



IMPULSIV Freizeitcenter GmbH
Beim Haagensteg 5
D-79541 Lörrach

events@impulsiv.de
www.impulsiv-loerrach.com

Kontakt
Heute noch anfragen.

Das  IMPULSIV   Lörrach steht seit 30 Jahren 
für ein einzigartiges, innovatives Produkt-
portfolio. Wir vereinen außergewöhnliche 
Veranstaltungen, sportliche Vielfalt, heraus-
ragende Gastronomie und Übernachtungs-
erlebnis. Der Austausch mit unseren Kunden 
steht im Vordergrund und wir sind neugierig 
auf das, was noch kommt. Das bedeutet Be-
wegung, ständige Investition und ein Gefühl 
für den Puls der Zeit. 

Wir wissen, was wir tun. Und wir lieben es.

Ein herzliches Dankeschön an unsere 
wunderbaren Brautpaare und Fotografen.

Artur Nastin
www.arturnastin.com

Hafize & Denny Tufan
www.tufanfotografie.com

Sebastian Grafe
www.sebastian-grafe.de

LOCATION MAP
Unsere Anlage auf 3500 m².

Strandbar - Beach20 
mit Outdoor Beachvolleyballfeld
Drei Restaurantbereiche
mit Sommerterrasse
Black Forest Lounge

12 Bowlingbahnen
mit Discobeleuchtung
5 Kegelbahnen
Billard Lounge mit Darts und Kicker

Dazu ganz bequem:
400 Parkplätze
S-Bahnstation / 12min nach Basel
21 Hotelzimmer

mailto:events%40impulsiv.de%20?subject=Anfrage%20Hochzeit
http://www.impulsiv-loerrach.com
http://www.arturnastin.com
http://www.tufanfotografie.com
http://www.sebastian-grafe.de


... Wir machen ihn zauberhaft.

30
JAHRE

IM
PULSIV LÖRRACH

since 1992


